
INVITO 
1ª GIORNATA DIMOSTRATIVA 

Innovazione e conservazione naturale dei piccoli frutti 

  QUANDO: Martedì 20 Ottobre 2026 – Ore 10:00 - 12:00 

  DOVE: Monastero dei SS. Pietro e Paolo – Loc. Giardino della Risurrezione, Germagno (VB) 

Presentazione pratica e sul campo delle nuove tecnologie ad atmosfera controllata e sanificazione 
naturale ad ossigeno ionizzato per prolungare la freschezza di mirtilli e lamponi a residuo zero. 

PROGRAMMA DELLE ATTIVITÀ 
09:45 Accoglienza e registrazione dei partecipanti

10:00 Presentazione del Progetto FR.ES.CO.: moduli ad atmosfera controllata per piccole aziende e gestione informatica 

dei lotti 

10:45 Visita alla cella dimostrativa e dati sulla tenuta qualitativa dei frutti (DISAFA Università di Torino / SIAD) 

11:15 Degustazione guidata e test sensoriale con la raccolta delle schede di gradimento del consumatore 

11:45 Conclusioni, domande e risposte 

PARTECIPAZIONE GRATUITA – CONFERMA L'ADESIONE  cliccando QUI
Per ragioni organizzative è gradita la conferma entro il 16 Ottobre 2026

Gruppo Operativo FR.ES.CO. | Capofila: Monastero dei SS. Pietro e Paolo Soc. Agr. Partner: Allifrut, Az. Agr. La Valle, Az. 
Agr. Monterosa, Az. Agr. Il Glicine, Az. Agr. Bergamaschi Matteo, DISAFA - Univ. Torino, SIAD S.p.A., Fruit Control 
Equipments, Ideosoft, CIA Novara Vercelli VCO, Impresa Verde Piemonte Orientale.

FR.ES.CO.
Frutti estivi conservati in atmosfera controllata

Iniziativa finanziata nell'ambito del Complemento di Sviluppo Rurale (CSR) 2023-2027 della Regione Piemonte
Intervento SRG01 "Sostegno ai Gruppi Operativi PEI-AGRI"

www.progettofresco.it  

https://forms.gle/Sj34RjNfkB7qv5vr7
https://forms.gle/Sj34RjNfkB7qv5vr7
https://www.progettofresco.it/


